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£ntre Cours Semaine du 06/07/2026 <au 10/07/2026

, le Chef vous propose

MERCREDI VENDREDI
Salade de pates
ENTREE Taboulé oriental Bet_ter?ves BIO Melon Cr_ud|_tes BIO m_ultlcolore (torti
@ vinaigrette @ vinaigrette tricolore, tomate,
@ mais)
. . Cassoulet* (pla Boulettes de beauf aux
Cordon bleu de volaille |- R6ti de porc* local z
7 complet) @ légumes i i

PLAT PROTIDIQUE : @ Timbale de colin au

Torsades aux légumes

¢ SV, c ¢ sV curcuma @
Crépe au fromage |SV rovencaux et fromage répe au fromage Fajafels BIO en ce SV
¥ 9 (plat complet SP SP @f @‘

ACCOMPAGNEMENT Pommes quartiers avec

N : SV
peau + mayonnaise Courgettes a la tomate| Haricots blancs |, Semoule Chou-fleur

LAITAGE Vache qui rit Yaourt sucré Petit fruité

Camembert
Yaourt pot mixé fraise
Ferme de la chapelle
Brestot
DESSERT Flan nappé caramel Coupelle pomme Gateau basque Fruit
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef

Les produits locaux *Plat contenant du porc

SP Sans porc

Les produits biologiques * Nouveauté SV Sans viande f_,-_._:'_,__E / Viande bovine d'origine frangaise

S
Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! :erSt



Semaine du 13/07/2026 au 17/07/2026 , le Chef vous propose

MERCREDI VENDREDI

Duo de saucissons* (a

3 I'ail et sec
ENTREE Bet!:ere_:ves BIO Carottes rapées Houmous -du chef, a )
vinaigrette tartiner @ SV
@ @ Tomates <p
@Coquillettes volaille au Gratin de pommes de
pistou (plat complet)
PLAT PROTIDIQUE Crépe champignons — Feuilleté au saumon terl:oil::;:nz:&i de
Croquettes de mais |SV @ complet)
FERIE
ACCOMPAGNEMENT Haricots beurre Coquillettes \% Salade verte

Petit moulé ail et fines

Edam a la coupe Yaourt sucré Meule
LAITAGE herbes P de Bray @
Yaourt aromatisé Gateau du chef aux
B Fruit Coupelle pomme .
DESSERT vanille et myrtilles (75
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef : Les produits locaux *Plat contenant du porc
Les produits biologiques * Nouveauté SV Sans viande SP Sans porc ‘ E/ Viande bovine d'origine frangaise

s~
Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n-erSt



Semaine du 20/07/2026 au 24/07/2026 , le Chef vous propose

MERCREDI VENDREDI

Paté de foie* local
5= ' Crudités BIO

ENTREE - Radis Pastéque e
sV vinaigrette
Tomates
SP
* Flan Lorrain* (&)
Brandade de poisson Teddy cheese (plat

PLAT PROTIDIQUE Feuilleté de chévre

(plat complet) complet) Steak haché Sv
@ végétal SP

Salade verte

Pique-nique

ACCOMPAGNEMENT Chou-fleur béchamel
@ Pommes de terre sV
quartier avec peau |SP
LAITAGE Petit fruité Gouda Fondu Président

Yaourt a la myrtille

DESSERT Madeleine * Fruit Entremet:h:aframel@du

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux *Plat contenant du porc

Les produits biologiques * Nouveauté SV Sans viande SP Sans porc \é/ Viande bovine d'origine francaise

——
Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n:erSt



Semaine du

LUNDI

27/07/2026 au

MARDI

31/07/2026

MERCREDI

Terrine de campagne
locale*

, le Chef vous propose

JEUDI

VENDREDI

ENTREE Concombre bulgares Bet.ter.aves R Crudites B_IO Melon
vinaigrette - Macédoine sy @ mayonnaise
@ e mayonnaise Ssp
. Lo Jambonneau* Croque-monsieur* (Emincé de volaille .
Timbale de colin a la Flan de brocolis au
PLAT PROTIDIQUE N
créeme de curry . i sV SV . ; @ fromage

Poisson pané Sp Tarte au fromage Sp Poisson paneé sV

ACCOMPAGNEMENT

Riz

Macaroni

Salade verte

Blé a la tomate

@

Pommes rissolées

LAITAGE

Chanteneige

Petit suisse aromatisé

Camembert

Petit moulé nature

Yaourt sucré

DESSERT

Yaourt aromatisé a la

vanille

Coupelle pomme fraise

Ile flottante

Mousse au chocolat

Gateau du chef au

@ yaourt

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

Les produits biologiques

* Nouveauté

@

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

SV Sans viande

Préparé par notre chef

SP Sans porc

n=wrest

Les produits locaux

*Plat contenant du porc

\'g‘/ Viande bovine d'origine francaise




